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Lugar: Centro Comunidad de Cuidado Corazón Inmaculado de María 

Convenio: 9579 de 2024 

Componente: Nutrición y salubridad 

Profesional: Clara Inés Borda Molina 

Documento de proveedores de alimentos 

Productos Establecimiento Transporte Manipulador de alimentos 
Acta No. con 
concepto y 

porcentaje de 
cumplimiento 

Fecha de 
expedición 

Fecha de 
vencimiento 

Acta No. con concepto y 
porcentaje de 
cumplimiento 

Fecha de 
expedición 

Fecha de 
vencimiento 

Nombre del 
manipulador de 
alimentos 

Fecha de 
expedición 

Fecha de 
vencimiento 

Abarrotes 
Makro 

Acto No. 
AS05N005727 – 
Favorable con 

requerimiento 80 % 

20/08/2025 20/08/2026 
Acta No. AS11C028536 

– Favorable 100% 
8/08/2025 8/08/2026 

Andrés Felipe 
Martínez 

5/02/2026 5/02/2027 

Fruver Acta No. AS06 
027011 – Favorable 

92.5% 
17/03/2026 17/03/2027 

Acta No. LMR-1957-
20225 – Favorable 

100.0% 
14/07/2025 14/07/2026 

Jhon Alexander 
Ruiz 

11/07/2025 12/07/2026 

Proteína 
Carnes 

Acta No. 257431213-
21 – Favorable  

93.9% 
14/10/2025 14/10/2026 

Acta No 200733– 
Favorable 90% 16/12/2025 16/12/2026 

 
Lucy Piza 
González 

10/02/2026 10/02/2027 

Proteína      
Pollo 

Acta Numero AS21E 
901462 

Favorable 
97.11% 

14/10/2025 14/09 /2026 

ACTA N* 2574343 1213-
25 – Favorable  

100% 
29/09/2025 29/09/2026 

Diego Fernando 
García 

10/02/2026 10/02/2027 

Panadería Acta Numero P 0422 
Favorable 

93.3 % 
1/07/2025 1/07/2025 

ACTA N* 0177 – 
Favorable  

100% 

16/04/2025 
 

16/04/2027 
Giovanny Terán 

Pinto 29/10/2025 29/10/2026 

Pulpas Acta Numero P 
0422 

Favorable 
62.9 % 

17/09/2025 17/09/2026 

ACTA N* 

600.02.031.001.482 

Favorable  
100% 

22-04-2026 22-04-2027 

Argelio 
Miguel Vargas 

17/03/206 17/03/2027 

 

 

















 



 



 



 



Programa de Capacitación Empresarial 
“La presente certificación acredita la participación y compromiso en la formación continua.”

CERTIFICADO DE COMPETENCIA EN MANIPULACIÓN HIGIÉNICA DE ALIMENTOS

Andrés Felipe Martínez Amaya 
1.016.016.972 Madrid Cundinamarca 

“Completó satisfactoriamente los contenidos establecidos en el programa.”
"Objetos, Envases, Materiales y Equipamientos en Contacto Directo con Alimentos“ 

Capacitación desarrollada conforme a la Resolución 2674 de 2013 y Resolución 683 de 2012 y autorizada por la Secretaría de Salud de Boyacá mediante Resolución No. 1046 del 23 de mayo de 2025.
Desempeño: 85% – 100%

“En constancia de lo anterior, se expide el presente certificado en la fecha señalada.”
Realizado el día 4,5 de Febrero de 2026 con una duración de 20 Horas, Vigencia Un año, Modalidad Virtual

“Este certificado es personal e intransferible”
Capacitación
desarrollada conforme
a la Resolución 2674
de 2013 y Resolución
683 de 2012,y
autorizada por la
Secretaría de Salud de
Boyacá mediante
Resolución No. 1046
del 23 de mayo de
2025.

820.002.761-0

820,002,761-0
HESQ IPS SAS

Andrés Felipe 
Martínez Amaya 

5/2/2027 

1.016.016.972
Madrid Cundinamarca 

ID-2026-1A-E-2681-AFMA

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

ENF-MA-V.04

ENF-MA-V.04

Ingrid A. Gutierrez Castro
Química de Alimentos, 
Esp. Seguridad y Calidad Alimentaria
Matrícula PQA-392

William A. Sanabria P.
Gerente

Ministerio de Educación Nacional, Decreto 1075/15 Artículo 2.6.6.8.
Certifícate ID-2026-1A-E-2681-AFMA

"Advertencia: Este certificado es un documento privado Artículo 291 del Código Penal Colombiano. La falsificación, alteración o reproducción no autorizada constituye un delito y será denunciada ante las autoridades competentes."
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820.002.761-0

Establecimientos a los que está dirigido el curso:

"Objetos, Envases, Materiales y Equipamientos en Contacto Directo con
Alimentos“

➢ Restaurantes: Ofrecen comidas preparadas con ingredientes frescos.
➢ Bares: Preparación y servicio de bebidas alcohólicas y no alcohólicas.
➢ Gastrobares: Combinan experiencia de restaurante y bar.
➢ Cafeterías: Preparación y venta de cafés, bebidas, snacks y productos ligeros.
➢ Servicios de catering: Preparan alimentos para eventos y celebraciones.
➢ Hoteles y establecimientos turísticos: Servicios de alimentación a 

huéspedes.
➢ Instituciones de salud: Alimentación para pacientes y personal en 

hospitales y clínicas.
➢ Instituciones educativas: Comedores escolares, universitarios, cafeterías 

institucionales.
➢ Supermercados: Venta de productos alimenticios frescos, envasados y 

preparados.
➢ Tiendas de alimentos: Venta de productos envasados o frescos a menor 

escala.
➢ Minimercados y tiendas de barrio: Comercio detallista de productos 

alimenticios.
➢ Panaderías y pastelerías: Venta de productos elaborados con contacto 

directo de materiales y utensilios.
➢ Comercios de envases y empaques: Venta de materiales para alimentos 

(plástico, papel, aluminio, etc.).
➢ Empresas de distribución de alimentos: Transporte y almacenamiento 

para venta al por mayor o al detal.
➢ Fábricas de envases plásticos y metálicos para alimentos
➢ Empresas de utensilios y equipamientos de cocina (inoxidable, plástico, 

etc.)
➢ Industrias de papel, cartón, vidrio o metal para contacto con alimentos
➢ Empresas de impresión y etiquetado alimentario
➢ Importadoras de materiales y objetos para contacto alimentario
➢ Fabricantes de alimentos y plantas de procesamiento industrial

➢ Empresas de limpieza y mantenimiento de utensilios alimentarios

2

820,002,761-0
HESQ IPS SAS

OBJETIVO: Orientar en la normatividad sanitaria vigente a las personas naturales o jurídicas que ejercen
actividades de manipulación de alimentos y bebidas para consumo humano en establecimientos de ensamble.

Temática: Módulo 1: Fundamentos de Higiene y Seguridad Alimentaria Principios de inocuidad y seguridad
alimentaria. Contaminación cruzada: tipos y consecuencias. Buenas Prácticas de Manufactura (BPM).Legislación
general sobre inocuidad en Colombia.

Normativa Aplicable a Materiales y Objetos en Contacto con Alimentos Decreto 3075 de 1997.Resolución 683
de 2012 (INVIMA). Decreto 1686 de 2012 (normas sanitarias para materiales).Regulaciones internacionales
(UE, FDA).Declaración de conformidad para materiales en contacto.

Clasificación de Materiales en Contacto con Alimentos Materiales plásticos: tipos, riesgos, migración de
sustancias. Metales y aleaciones. Vidrio y cerámica. Papel, cartón y otros materiales naturales. Reutilización de
materiales: riesgos y requisitos.

Envases y Empaques para Alimentos Funciones del envase: protección, conservación, presentación. Tipos de
empaques primarios, secundarios y terciarios. Envases activos e inteligentes. Almacenamiento y transporte de
envases vacíos.

Equipamientos en Contacto con Alimentos Diseño sanitario de equipos. Materiales permitidos en superficies
de contacto. Mantenimiento higiénico y limpieza. Control de corrosión y desgaste.

Evaluación del Riesgo de Materiales y Control de Calidad Análisis de migración de sustancias. Ensayos físicos,
químicos y microbiológicos. Trazabilidad y registros. Buenas prácticas de inspección y recepción de materiales.

Limpieza, Desinfección y Manejo Higiénico de Materiales y Equipos Diferencias entre limpieza y desinfección.
Protocolos de limpieza según tipo de material. Plan maestro de limpieza. Prevención de biofilms en superficies.

Responsabilidades del Manipulador y Cultura de Inocuidad Rol del manipulador en la cadena de inocuidad.
Capacitación continua. Cultura de higiene en las empresas. Comunicación efectiva en equipos de producción y
calidad.

Anexo



























































































BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA 

 
En cumplimiento con a lo ordenado en el artículo 21 de la resolución 2674 de 2013 

expedido por el ministerio de salud y protección social. 

 

CERTIFICA QUE 
JUAN DAVID MATAJIRA ROBAYO 

CC. 1072647234 
 
 

Asistió y aprobó las capacitaciones relacionadas a continuación 

 

CAPACITACION DURACION (MIN) 

BPM 60 

CONTAMINACION CRUZADA 60 

PLAN DE SANEAMIENTO 120 

DILIGENCIAMIENTO DE FORMATOS 60 

RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS 120 

CONTAMINACION MICROBIANA, ETAS Y METODOS 60 

DE CONSERVACION  

BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS 120 

ORDEN Y ASEO EN EL LUGAR DE TRABAJO 40 

 
INTENSIDAD HORARIA 10 HORAS 

 
Dado en Cota Cundinamarca, febrero 27 de 2026 

 

 

DIEGO FERNANDO VALDERRAMA ESPINOSA 

TNLOGO CONTROL DE CALIDAD EN ALIMENTOS 

TP 093602-0645024 CND 

CONSEJO NACIONAL PROFESIONAL DE INGENIERIA-COPNIA 



NIT: 51875600-1 

Fecha: 24-02-2026 
No. 18497 

JUAN DAVID MATAJIRA ROBAYO 
C.C. 1072647234 

 

 

 

EXÁMENES DE LABORATORIO 
• FROTIS FARÍNGEO 

Coloración Gram 
Microbiota Normal de Orofaringe 
Escasa Reacción PMN 

• FROTIS DE UÑAS 
Directo con KOH 
Al examen directo, no se observan estructuras 
Compatibles con hongos 

• COPROANÁLISIS 

EXAMEN FÍSICO 
Color: Café 
Consistencia: Blanda 

EXAMEN PARASITOLÓGICO 
No se observan parásitos intestinales en la muestra analizada 

 
 

 
Dra. Mercy Blandón Schiller 
Bacterióloga U. de A. 
Reg. 51875600 

 

 
P.S. OCUPACIONAL S.A.S. 

Dra. Patricia Suárez Navarrete 
Médica Especialista en Salud Ocupacional 

 

 
Se determina que el (la) paciente en mención _NO  presenta actualmente enfermedad infectocontagiosa y _SI_ es apto(a) para manipular 
alimentos. 

Los exámenes de Laboratorio Clínico, _NO  presentan alteración y   NO   tiene impedimento para la Manipulación de alimentos. 

 

 

Dra. Patricia Suárez Navarrete 

 
 

 

Carrera 9 No 14 - 54  Chía Cundinamarca 

Teléfonos: 3102394935 - 3156430655 
Calidad y confiabilidad a su servicio 

mercyblandon@hotmail.com 

mailto:mercyblandon@hotmail.com


RH 

Celular 

 

:314-215-7118 

CARNET  DE  MANlPULACIÓN 

DE  ALIMENTOS 
  

 

 

 

 

  

 

  

No Carnet: 02-26 

 

ARGELIO MIGUEL VARGAS ROMERO 

NOMBRES Y APELLIDOS 

 CONDUCTOR  
CARGO 

ID No : 1.067.850.730 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Expira :17/03/2027 

 
Capacitador 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

El portador de este carnet .se encuentra 

inscrito en el Plan de Capacitación 

continuo y permanente desde el momento 

de su contratación con una intensidad de 

10 HORAS anuales, de acuerdo a lo 

establecido en la Resolución 2674 de 

2013, Cap III, Art 12 y 13 y las 

disposiciones de la Circular DAS 4150- 

10264-19, MINSALUD 

 

Para verificar su autenticidad comunicarse 

al CEL: 310-555-4818 

 

Expedido :17/03/2026 



COMERCIALIZADORA FROZEN SAS | COMERCIALIZADORA 

COTA

Asegurador:

Ciudad:

Paciente: ARGELIO MIGUEL VARGAS ROMERO

CALLE 11 NUMERO 2A 52

3142157118 3142157118Teléfono:

Direccion:
Identificacion:

Est. Civil: Union Libre Edad: 32 años 6 meses y 24días 

Sexo: M

Ocupación:

Acompañante:
Responsable:

1067850730

1993-09-22

CERTIFICADO MEDICO DE APTITUD LABORAL
15/04/2026 3:40:15 p. m.Fecha de la nota:32 años 6 meses y 24días Edad del paciente:

DATOS GENERALES

EMPRESA EN MISIÓN TIPO DE CARGO CARGO
COMERCIALIZADORA FROZEN SAS Operativo CONDUCTOR
CENTRO DE TRABAJO ÁREA O SECCIÓN
OPERATIVO OPERATIVA
TIPO DE EXAMEN: TIPO DE VINCULACIÓN
PERIÓDICO DEPENDIENTE
ARL EPS AFP
SURA ARL COMPENSAR EPS  COLFONDOS S.A

INFORMACION OCUPACIONAL

CARGO QUE 
DESEMPEÑA 
(DESCRIBIR QUE 
HACE Y COMO LO 
HACE)

CONDUCTOR

EXAMENES REALIZADOS

EXAMENES 
REALIZADOS

EVALUACIÓN MÉDICA
EVALUACIÓN MÉDICA CON ÉNFASIS OSTEOMUSCULAR
OPTOMETRIA 
AUDIOMETRIA CLINICA 

PRUEBAS DE LABORATORIO LABORATORIOS
SI COPROLOGICO: NORMAL

FROTIS GARGANTE : NORMAL 
EXAMEN DIRECTO PARA HONGOS (KOH) : NORMAL

CONCEPTO DE APTITUD LABORAL

Direccion: CL 13 5 25 / Tel.: 6018640692

CIMAD IPS LTDA
NIT: 830093234

Página 1 de 4Fecha Impresión: 15/04/2026 4:11:49 p. m.

El examinado certifica que no omitio datos relevantes sobre sus antecedentes ocupacionales, personales y familiares que pudiesen 
influir sobre su estado de salud y que toda la informacion expresada en este documento es cierta



CONCEPTO DE 
APTITUD LABORAL

SIN RESTRICCIONES PARA DESEMPEÑAR EL CARGO 

APTITUD /MANIPULADOR DE ALIMENTOS

APTO PARA MANIPULAR ALIMENTOS CUMPLE CON LOS REQUISITOS DE SALUD PARA 
MANIPULAR ALIMENTOS

SI SI

CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

Direccion: CL 13 5 25 / Tel.: 6018640692

CIMAD IPS LTDA
NIT: 830093234

Página 2 de 4Fecha Impresión: 15/04/2026 4:11:49 p. m.

El examinado certifica que no omitio datos relevantes sobre sus antecedentes ocupacionales, personales y familiares que pudiesen 
influir sobre su estado de salud y que toda la informacion expresada en este documento es cierta



Describa hábitos de vida saludable -.
 PAUSAS VISUALES ACTIVAS: CADA 20 MINUTOS, DESVÍE LA 
MIRADA DE LA PANTALLA Y FIJE LA VISTA EN UN PUNTO 
DISTANTE DURANTE AL MENOS 20 SEGUNDOS, CON EL FIN DE 
DISMINUIR LA FATIGA OCULAR (REGLA 20-20-20).
 ALTERNANCIA DE ACTIVIDADES: VARÍE LAS TAREAS A LO 
LARGO DE LA JORNADA, COMBINANDO AQUELLAS QUE 
IMPLIQUEN DIFERENTES POSTURAS O MOVIMIENTOS PARA 
EVITAR SOBRECARGAS MUSCULARES LOCALIZADAS.
 MOVILIDAD ARTICULAR: REALICE EJERCICIOS SUAVES DE 
MOVILIDAD EN CUELLO, HOMBROS, MUÑECAS Y TOBILLOS AL 
INICIO Y AL FINALIZAR LA JORNADA LABORAL PARA CONSERVAR 
LA FLEXIBILIDAD.
 ESTIRAMIENTOS MUSCULARES: INCORPORE RUTINAS DE 
ESTIRAMIENTO PARA COLUMNA Y EXTREMIDADES, 
ESPECIALMENTE EN REGIÓN CERVICAL Y LUMBAR, SI 
PERMANECE LARGOS PERIODOS EN UNA MISMA POSICIÓN.
 TÉCNICAS ADECUADAS DE LEVANTAMIENTO: AL MANIPULAR 
CARGAS, FLEXIONE LAS RODILLAS, MANTENGA LA ESPALDA 
RECTA Y EVITE REALIZAR GIROS BRUSCOS O LEVANTAR PESOS 
EXCESIVOS.
 AJUSTE ERGONÓMICO DEL PUESTO DE TRABAJO: UBIQUE EL 
MONITOR DE MANERA QUE SU BORDE SUPERIOR QUEDE A LA 
ALTURA DE LOS OJOS Y UTILICE UNA SILLA CON SOPORTE 
LUMBAR ADECUADO.
 POSTURA DE MIEMBROS INFERIORES Y SUPERIORES: 
MANTENGA LOS PIES COMPLETAMENTE APOYADOS EN EL SUELO 
O EN UN REPOSAPIÉS, Y LOS ANTEBRAZOS ALINEADOS CON LA 
SUPERFICIE DEL ESCRITORIO.
 EVITAR INMOVILIDAD PROLONGADA: CAMBIE DE POSTURA CON 
FRECUENCIA O REALICE CAMINATAS CORTAS CADA HORA PARA 
FAVORECER LA CIRCULACIÓN Y PREVENIR LA RIGIDEZ 
MUSCULAR.
 USO ADECUADO DE PERIFÉRICOS: MANIPULE TECLADO Y 
MOUSE MANTENIENDO LAS MUÑECAS EN POSICIÓN NEUTRA, 
EVITANDO DESVIACIONES QUE PUEDAN GENERAR LESIONES 
COMO EL SÍNDROME DEL TÚNEL CARPIANO.
 ORGANIZACIÓN DEL ENTORNO LABORAL: DISPONGA LOS 
ELEMENTOS DE USO FRECUENTE DENTRO DE UN ALCANCE 
CÓMODO PARA MINIMIZAR MOVIMIENTOS REPETITIVOS O 
FORZADOS.
 RESPIRACIÓN CONSCIENTE: DURANTE LAS PAUSAS ACTIVAS, 
INCLUYA EJERCICIOS DE RESPIRACIÓN PROFUNDA PARA 
OPTIMIZAR LA OXIGENACIÓN Y DISMINUIR LA TENSIÓN FÍSICA 
Y MENTAL.
 FORMACIÓN EN ERGONOMÍA: PARTICIPE PERIÓDICAMENTE EN 
CAPACITACIONES QUE FORTALEZCAN CONOCIMIENTOS SOBRE 
HIGIENE POSTURAL Y PREVENCIÓN DE TRASTORNOS 
MUSCULOESQUELÉTICOS.
 HÁBITOS SALUDABLES Y PROTECCIÓN PERSONAL: PROMUEVA 
ESTILOS DE VIDA SALUDABLES Y HAGA USO ADECUADO DE LOS 
ELEMENTOS DE PROTECCIÓN PERSONAL SEGÚN EL RIESGO 
OCUPACIONAL.

- Pausas activas
- Higiene postural
- Ejercicio fisico
- Uso de Elementos de proteccion personal  EPP

Direccion: CL 13 5 25 / Tel.: 6018640692

CIMAD IPS LTDA
NIT: 830093234

Página 3 de 4Fecha Impresión: 15/04/2026 4:11:49 p. m.

El examinado certifica que no omitio datos relevantes sobre sus antecedentes ocupacionales, personales y familiares que pudiesen 
influir sobre su estado de salud y que toda la informacion expresada en este documento es cierta



INGRESAR A PVE PVE para Conservación Visual

REMISIONES

Remision a EPS/IPS?
NO
Requiere Tratamiento
NO
Requiere otros exámenes diagnósticos
NO
Recomendaciones
Dieta baja en sal (Hiposodica)
Dieta baja en grasa
Uso de corrección visual

CONSENTIMIENTO INFORMADO

Descripción Yo:ARGELIO MIGUEL VARGAS ROMERO identificado con CC No.1067850730. Autorizo al profesional 
abajo mencionado, a que se me realice de manera voluntaria el examen medico ocupacional y/o exámenes 
complementarios y dejo constancias de que tuve la oportunidad de manifestar mi consentimiento para la 
realización del examen medico ocupacional y/o exámenes complementarios necesarios  y referenciados en 
este documento.
Comprendo el propósito , los beneficios, la interpretación, limitaciones y riesgos del examen medico 
ocupacional y/o exámenes complementarios a partir de la información recibida por el profesional abajo 
mencionado. Certifico que la información que he suministrado es verdadera, completa y acepto el manejo 
de la confidencialidad que CIMAD IPS LTDA de a la misma, autorizo que la información recopilada en las 
bases de datos puede ser utilizada para la implementación de los sistemas de vigilancia epidemiologica de 
las empresas y la realización de estudios de investigación con fines científicos. (Ley 1581 de 2012). 
Suministre la información necesaria a las personas o entidades contempladas en la legislación para el 
desarrollo del sistema de gestión de la seguridad y la salud en el trabajo. (SG-SST)

EDUARDO ARQUIMEDES GARZON GARCIA
RM 14117
SALUD OCUPACIONAL

Firma Paciente:

Direccion: CL 13 5 25 / Tel.: 6018640692

CIMAD IPS LTDA
NIT: 830093234
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El examinado certifica que no omitio datos relevantes sobre sus antecedentes ocupacionales, personales y familiares que pudiesen 
influir sobre su estado de salud y que toda la informacion expresada en este documento es cierta

















ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON 

ENFOQUE DE RIESGO PARA  

VEHICULOS TRANSPORTADORES DE 

ALIMENTOS

600.02.031.001.482ACTA N°:

 COTA

TRANSPORTE DE ALIMENTOSTIPO DE ESTABLECIMENTO:

FECHA:CIUDAD: 22/04/2026

WOU482

Secretaria de Salud de Cota

3012239173

SOLICITUD DEL INTERESADO

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD:

IDENTIFICACIÓN DEL VEHÍCULO

NÚMERO DE INSCRIPCIÓN:

SECTOR: BARRIO:

TELÉFONO 1: TELEFONO 2

CORREO ELECTRÓNICO:

NOMBRE DEL PROPIETARIO:

TIPO DE IDENTIFICACIÓN: NÚMERO DE DOCUMENTO:

NOMBRE DEL CONDUCTOR:

TIPO DE IDENTIFICACIÓN: NÚMERO DE DOCUMENTO:

DIRECCIÓN DE NOTIFICACIÓN:

MUNICIPIO:DEPARTAMENTO:

HORARIO Y DIAS DE OPERACIÓN:

NÚMERO DE TRABAJADORES:

VENTAS@COMERCIALIZADORAFROZEN.COM

CC

CONCEPTO SANITARIO DE ULTIMA VISITA SANITARIA

Centro Centro

   

   

CLL 11 N 2A 52

 0

MOTIVO DE LA VISITA

EVALUACIÓN

Aceptable (A) Marque con una X cuando el vehículo cumple la totalidad de los requisitos descritos en el 

instructivo para el aspecto a evaluar

FECHA:11/04/2025 CONCEPTO: % CUMPLIMIENTOFavorable

CLASE VEHÍCULO:

 100.00

MODELO:

MARCA:

COLOR:

Furgón CHARGHE

BLANCO 2017

PLACA: WOU482

LEYENDA TRANSPORTE ALIMENTO

PRODUCTOS QUE TRANSPORTA:

  SISTEMA DE REFRIGERACIÓN:

 CONGELADOS Y/O REFRIGERADOS

Si Si

AUTORIZA NOTIFICACIÓN ELECTRÓNICA: NO

CAPACIDAD:  815 PLACA REMOLQUE

CUENTA CON AUTORIZACIÓN SANITARIA DE TRANSPORTE:

CAJA, CONTENEDOR O CISTERNA, CON AISLAMIENTO TÉRMICO (ISOTERMO):

PROGRAMACIÓN

SOLICITUD OFICIAL

SOLICITUD DEL INTERESADO

EVENTO DE INTERÉS EN LA 

SALUD PÚBLICA

X ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS 

Y RECLAMOS

SOLICITUD DE PRÁCTICA DE 

PRUEBAS /PROCESOS 

OTRO

NUMERO Y FECHA DE RADICADO EN CASO DE QUE EL 

MOTIVO DE LA VISITA SEA SOLICITUD DE INTERESADO O 

ASOCIADO A PQR

WOU482

WOU4821 de 7

NIT 900335064

USUARIO
Texto tecleado
MEDICAL HELP S.A.S



ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON 

ENFOQUE DE RIESGO PARA  

VEHICULOS TRANSPORTADORES DE 

ALIMENTOS

600.02.031.001.482ACTA N°:

Aceptable con Requerimiento (A

Inaceptable (I)

No Aplica (NA)

Crítico (C)

Marque con una X cuando el vehículo cumple parcialmente los requisitos descritos en el 

instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X cuando el vehículo no cumple ninguno de los requisitos descritos en el 

instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por parte del 

vehículo y calificar como Aceptable (A). Justificar la razón del no aplica en el espacio de 

hallazgos.

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la 

inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el 

vehículo continúe ejerciendo sus labores

I. CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHÍCULO

A HALLAZGOS1  DISEÑO DE LA UNIDAD DE 

TRANSPORTE
AR I

 6.001.1  Diseño  sanitario del vehículo.  12.00  0.00

(Decreto 561 de 1984, Art. 98.

Decreto 2278/1982 Art. 365, 367,368,369 

y 373.

Decreto 616 de 2006 Art.57, Art. 58 y Art. 

59.

Resol. 2674/2013. Art. 29, Núm. 5 y 9.

Resol. 2505/2004. Art. 4.)

C

CALIFICACIÓN EN BLOQUE  12.00 La calificación del bloque corresponde al 12.00 %  del total del acta

A HALLAZGOS2  EQUIPOS Y UTENSILIOS AR I

 6.002.1  Condiciones de los utensilios.  12.00  0.00

(Decreto 561 de 1984, Art. 98.

Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368. 

Resolución 2505 de 2004, Art. 4. Resol. 

2674/2013. Art. 29, Núm. 1 y 5. Art. 9, 

Núm. 1, 2.

Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012; 

834 y 835 de 2013.)

C

CALIFICACIÓN EN BLOQUE  12.00 La calificación del bloque corresponde al 12.00 %  del total del acta

A HALLAZGOS3  PERSONAL MANIPULADOR DE 

ALIMENTOS
AR I

 6.503.1  Estado de salud.  13.00  0.00

(Resol. 2674/2013. Art. 11, Núm. 5. Art. 

14, Núm. 12.)

C

 2.003.2  Reconocimiento Médico  4.00  0.00

(Resolución 2674 de 2013, Artículo 11, 

Numeral 1, 2, 3, 4)

C

 6.503.3  Prácticas higiénicas.  13.00  0.00
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III. RELACIÓN DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL VEHÍCULO

 0

NÚMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS TOMADAS

NÚMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el vehículo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la 

presente acta

Si No Cual: X

V. APLICACIÓN DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Por parte de la autoridad sanitaria:

VI. OBSERVACIONES

Se socializa acta y se toma registro fotográfico.

EL CONCEPTO SANITARIO NO TIENEN NINGUN COSTO EN CUMPLIMIENTO DE LA LEY 1474 DE 2011. 

LEY ANTICORRUPCION.

Por parte del responsable del vehículo:

Ninguna.

WOU482

VII. NOTIFICACION DEL ACTA

STEPHANY GARCIA

Para constancia previa lectura y ratificación del contenido de la presente acta firman 

los funcionarios y personas que intervinieron en la visita, hoy  22 del mes de abril del 

año 2026 en la Ciudad de  COTA, CUNDINAMARCA. 

POR PARTE DE LOS FUNCIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA

FIRMA:

NOMBRE:

CÉDULA:

CARGO:

INSTITUCIÓN:

Contratista

1018494954

Secretaria de Salud de Cota

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal , 

responsable del establecimiento o quien atendió la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (5) días 

contados a partir de la realización de la visita.

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

NOMBRE:

FIRMA:

NOMBRE:

FIRMA:

Luisa Fernanda Heredia
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(Resolución 2674/2013, Artículo 14, 

Numerales 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 

13 y 14. Artículo 36. Artículo 35, Numeral 

5 y 7.)

C

 3.003.4  Educación y Capacitación  6.00  0.00

(Resolución 2674/2013, Artículos 12 y 13. 

Artículo 36.)

C

CALIFICACIÓN EN BLOQUE  36.00 La calificación del bloque corresponde al 36.00 %  del total del acta

A HALLAZGOS4  SANEAMIENTO AR I

 7.504.1  Limpieza del vehículo.  15.00  0.00

(Resolución 2674/2013. Art. 29, Núm. 4 y 

5.)

C

CALIFICACIÓN EN BLOQUE  15.00 La calificación del bloque corresponde al 15.00 %  del total del acta

A HALLAZGOS5  REQUISITOS HIGIENICOS AR I

 20.005.1  Condiciones de conservación 

del producto.

 20.00  0.00

(Decreto 2278/1982 Art. 368, 369, 373.

Decreto 561 de 1984, Art. 89, 97, 98, 99.

Resol. 2674/2013. Art. 29, Núm. 6, 7, 8. 

Art. 30, Parágrafo 1 y 2.)

C

 2.505.2  Empaque, Rotulado y vida útil.  5.00  0.00

(Decreto 561 de 1984, Art. 73.

Decreto 5109 de 2005.

Resol. 2674/2013. Art. 19, Numeral 2. Art. 

29, Núm. 1.)

C

CALIFICACIÓN EN BLOQUE  25.00 La calificación del bloque corresponde al 25.00 %  del total del acta

II. CONCEPTO SANITARIO

 100.00

En caso que uno o más de los 

aspectos a evaluar sea identificado 

como crítico  y calificado como 

Inaceptable (I), independiente del 

porcen ta je  de  cumpl im ien to 

o b t e n i d o ,  e l  C O N C E P T O 

SANITARIO a  emi t i r  se rá 

DESFAVORABLE y se procederá a 

aplicar la MEDIDA SANITARIA DE 

SEGURIDAD  respectiva sobre el 

producto transportadoen este caso 

el vahículo no podrá realizar el 

transporte de carne y/o productos 

cárnicos comestibles.

% DE 

CUMPLIMIENTO

CONCEPTO NIVEL DE CUMPLIMIENTO

 90.00  100.00FAVORABLEX

 60.00  89.99FAVORABLE CON 

REQUERIMIENTOS

 0.00  59.99DESFAVORABLE
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53062400 CÉDULA:CÉDULA:

Administrador CARGO:CARGO:

El presente documento es el resultado de la evaluación técnica de las condiciones sanitarias del establecimiento 

y él mismo NO CONSTITUYE PERMISO O AUTORIZACIÓN para el funcionamiento del establecimiento de 

comercio. Tener presente demás requisitos del artículo 87 de la ley 1801 de 2016.
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SE AUTORIZA TOMA DE EVIDENCIA FOTOGRÁFICA

WOU4826 de 7



ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON 

ENFOQUE DE RIESGO PARA  

VEHICULOS TRANSPORTADORES DE 

ALIMENTOS

600.02.031.001.482ACTA N°:

1267F0C7-9368-4A86-9802-BA6A3599BFED 58BB6373-86B2-4B8A-B6AD-442B4C429918

WOU4827 de 7










	73e2d83763a00b5937f36ebb4730c8371fa78b1b9ac518fcd68f303d87e7b8c8.pdf
	a4e14554b7b0349e8024398080768b9a270d05047c97cb9f76a9e73eb0684599.pdf
	39f9151a8d7eb56f6255d95379ccf4dbba8dcd3cb1d165797f6d0ab8e7b3c0e5.pdf
	21b93a145f4c6787bbbe55e70dc7a4d0ec3a9e4a264cb50b9f04dc456911cc1c.pdf
	9ae613e9f7a41442d75c14ebc8dced2f7b7a701b950f795b7130bc18209813cf.pdf

	e68122ca788e74a08e7bc136bb4d1bafbc17828f2c52dd1c9af19bcf8bc647b5.pdf
	21b93a145f4c6787bbbe55e70dc7a4d0ec3a9e4a264cb50b9f04dc456911cc1c.pdf
	55C-6e-20260227055906
	55C-6e-20260227055906


	4886d819988a2437964f1ea054a65a7cc240b19e4397f8c47adefacc0d246954.pdf
	e5608c71e32890ed056b5bf930eb82bb3c370db0eb1b4feebe1b764fd58968a6.pdf
	39f9151a8d7eb56f6255d95379ccf4dbba8dcd3cb1d165797f6d0ab8e7b3c0e5.pdf
	21b93a145f4c6787bbbe55e70dc7a4d0ec3a9e4a264cb50b9f04dc456911cc1c.pdf
	9ae613e9f7a41442d75c14ebc8dced2f7b7a701b950f795b7130bc18209813cf.pdf

	e68122ca788e74a08e7bc136bb4d1bafbc17828f2c52dd1c9af19bcf8bc647b5.pdf
	21b93a145f4c6787bbbe55e70dc7a4d0ec3a9e4a264cb50b9f04dc456911cc1c.pdf
	55C-6e-20260227055906
	55C-6e-20260227055906



	50d11033d5110641358b1e3a3c93da9276180c057f151813f52f836e4b77387f.pdf
	50d11033d5110641358b1e3a3c93da9276180c057f151813f52f836e4b77387f.pdf
	50d11033d5110641358b1e3a3c93da9276180c057f151813f52f836e4b77387f.pdf
	50d11033d5110641358b1e3a3c93da9276180c057f151813f52f836e4b77387f.pdf
	a4e14554b7b0349e8024398080768b9a270d05047c97cb9f76a9e73eb0684599.pdf

